Bramborova kase se sunkou

2 porce
SUROVINY POSTUP
90g cibule Cibuli oloupej a nakréjej na palmésieky. Sunku nakrajej Kastrol dej na mirny ohen, pfilij rozpusténé maslo
150 g $unky na nudli¢ky. a za stélého michéni spoj s bramborami do hladké kase.
110 g maésla
I ) V panvi nech na strfednim ohni rozehrat 20 g masla, pridej Postupné prilévej horkou smés smetany a mléka a metlou
50 ml smetany (min. 31%) . . . _ . v . s, . . . .
) Sunku, cibuli a na mirném ohni za ¢astého michani restuj ji zaslehej do brambor.
50ml mléka 8 minut. Dej stranou. o 5 L .
400 g uvarenych brambor Stahni z ohné, osol a vmichej ¢ast orestované Sunky
sal 90 g mésla nech rozpustit v rendliku na velmi mirném ohni. s cibulkou.
plocholista petrzel V jiném rendliku prived k varu smetanu s mlékem. Kasi rozdél na 2 talife, pridej zbytek Sunky s cibulkou

na ozdobu < 1y . ; . .
] ] ] o a posyp petrzeli nakrajenou na jemné nudli¢ky.
Oloupané brambory uvarené v osolené vodé propasiruj

JESTE POTREBUJES
do stredné velkého kastrolu.

metlu

Sunka od kosti v tomto jidle chutnd
nejlépe.

Do kade mizete zamichat 2 lZicky
storuhaného kienu.
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