Zapecena veprova krkovice se syrem a smetanou

4 porce
SUROVINY POSTUP
4 platky krkovice bez kosti Troubu rozehrej na 170 °C. séjovou oméckou a posypej kari kofenim, sladkou paprikou
po200g . . a muskatovym ofiskem.
sul, Eerstvé mlety pepf Maso lehce naklepej a vydatné osol a opepfi z obou stran.
150 g oloupané cibule Cibuli nakrajej na kolec¢ka silné 0,5 cm. Eidam nastrouhej Na maso rozloz zampiony, na né cibuli a vse zasypej
3009 syraeidam 45% nahrubo. stroghan)’/m syvrem. Zalij svrlﬁeltanou, lehc? posype_j SladkOL,J .
) ) ) o o . paprikou a vloz do rozehraté trouby. Pec 1,5 hodiny. Podavej
70g masla Peka¢ vymaz maslem a zbylé maslo nakréjej na kosticky. s dugenou ry.
3 lzice séjové omacky Ty rozloz po dné pekace. Na né poloz maso, pokapej ho

1 zarovnana lzi¢ka kari koreni

1 zarovnana lzicka sladké
papriky + na posypani

1 zarovnana lzicka
strouhaného muskatového
orisku

100 g konzervovanych krajenych
Zampionu

400 ml smetany, min. 31%

Muzes$ pouzit 200 g eidamu 45% a 100 g
uzeného eidamu.
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