Lity pernik

1 pekac

SUROVINY: POSTUP:
400g hladké mouky Troubu rozehiejeme na 180 °C. Pekac vymazeme maslem Pekac vlozime do rozehfaté trouby a pe¢eme 20 minut.
250ml vlazného mléka a vysypeme hrubou moukou.

Hotovy pernik nechdme vychladnout v pekéci a teprve pak
VSechny suroviny kromé& marmelady vloZime do robotu ho rozkrajime na jednotlivé Fezy.
a 3-4 minuty michdme na strfedni rychlost. Tésto vlijeme

200g zméklého masla
200g cukru krupice

159 kakaa do pripraveného pekace a povrch uhladime. Marmeladou
5g pernikového korfeni naplnime cukrérsky sacek a nastfikdme jim na syrové tésto
12g présku do peciva (1 sacek) Sikmou mrizku.

1 vejce

300g visriové marmelddy
méslo a hrubd mouka
na vymazani a vysypani
pekace

JESTE POTREBUJETE:
pekdc o rozmérech 36x22x6cm
cukrdrsky sdcek

kuchyrisky robot s ndstavcem typu K

Do tésta mlzete pridat pdl lZicky mleté
skorice.

Misto viStiové marmelady mizete pouzit
jakoukoliv marmelddu vyraznéjsi kyselé
chuti.

Upecené tésto poznate tak, ze kdyz

do stredu perniku zapichnete 3pejli

a vytdhnete ji, zlistane sucha. Pokud je
na Spejli po vytazeni syrové tésto, pecte
jesté chvili.
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