Kureci kari polévka s hraskem

4 porce
SUROVINY NA POLEVKU POSTUP NA POLEVKU POSTUP NA KRUTONY
2009 uvareného kurecfho masa Kureci maso nakrajej na kostky o hrané 1,5cm. Troubu rozehrej na 180 °C.
2 lzice masla
1 lzice hladké mouky V kastrolu nech na stfednim ohni zpénit maslo. Rohliky nakrajej na kostky o hrané 1cm, vloz je do pekéacku,
.. L Prisyp mouku a michej 2 minuty. Pridej kari a michej pridej maslo a pekacek vloz do rozehraté trouby na 12 minut,
1,5 lzice koreni kari . . . v , .
1 minutu. nez krutony zezldtnou. Obcas promiche;.

1l kureciho vyvaru
200ml smetany, min. 31% Prilij vyvar, promichej a var na mirném ohni 10 minut. Pride;

200g konzervovaného hragku smetanu a nakrdjené maso a var dalsi 3 minuty.

sal
pridej hrasek a nech polévku prejit T minutu varem.
SUROVINY NA KRUTONY
2 starsf rohliky Dle chuti osol a podavej s krutony.

4 lzice masla

Ideélné pouzij maso obrané z kosti
z kurecich ¢asti, ze kterych se vafil vyvar.
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