Jableény kolaé se skoricovou drobenkou

220 g hladké mouky Troubu rozehiejeme na 170 °C. Peka& vymazeme maslem

SUROVINY NA TESTO POSTUP
150 g cukru krupice a vysypeme hrubou moukou.
2 vejce

50 g slune¢nicového oleje
140 g mléka

smesi.

10 g vanilkového cukru Jablka nakrajime na kostky o hrané& 2 cm a smichdame je se

1 prasek do peciva skorici.

maslo a hruba mouka
na vymazani a vysypani
pekéace
NA DROBENKU
100 g hrubé mouky
10 g vanilkového cukru
90 g cukru krupice
100 g zméklého maésla
1 lzicka mleté skorice
NA JABLKA
450 g oloupané duzniny jablek
1 lzicka mleté skorice
JESTE POTREBUJETE

pekdc o rozmérech 25 x 35 cm

Pokud méte kyselejsi jablka, mizete je
promichat s 1-2 lZicemi cukru krupice.
Hotovy, jesté teply kola¢ mizete
pokropit 1-2 |zicemi tuzeméku.
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PRAZSKY KULINARSKY INSTITUT

Suroviny na drobenku promichédme v mise prsty do sypké

Suroviny na tésto smichdme v mise robota a misicf
metlou promichédme do hladkého tésta. Tésto rozetfeme
do pripraveného pekace, poklademe jablky se skoricf

a posypeme drobenkou.

Vlozime do rozehraté trouby a pe¢eme 45 minut.
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